
 

 

 

 

 

 

 

 

 

A P É R O  

Z U M  T E I L E N  

 CROSTINI AL POMODORO  10. 5 0  

Sauerteigbrot, confierte Tomaten,  

Knoblauch - Ricottacreme ,  Basilikum  

 
 PILZ KROKETTEN  MIT TRÜFFEL  11.00  

 
 GEMÜSE TEMPURA   14 .00  

Gemischtes Gemüse, Ponzu - Sauce  

 
 BUFFALO WINGS  16.00  

Pikant  gewürzte Pouletflügeli, B lue Cheese - Sauce,  

Sellerie -  und Karottensticks  

 
 WURST -  & KÄSEBRETT  19 .00  

Am Stück serviert, zum S elbs ta ufschneiden  

 
  

 

S A L A T E   BUNTER BLATTSALAT  11.00  
Französisches oder Hausdressing  

 
 WURST - KÄSE - SALAT  21.00  

Cornichons, rote Zwiebeln, Petersilie, Hausdressing  

 
 COUSCOUS SALAT  21. 5 0  

Gurke, Cherry - Tomaten, rote Zwiebeln, Feta ,  

Granatapfel, Minze, Petersilie, Zitronen - Vinaigrette  
 

mit grillierter Pouletbrust  + 8.00  

 
  

 

S U P P E   SAISONALE SUPPE  14.50  
Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne über das Angebot.  

 
  

 

P I N S A   CAPRESE  22.00  

Tomatensauce, Mozzarella, Cherry - T omaten, Basilikum  

 
 DIAVOLA  24.00  

Tomatensauce, Mozzarella , p ikante Salami  

 
 DIE SAISONALE  2 4 .00  

Tomatensauce, Mozzarella, grillierte Zuchetti,  

rote Zwiebeln, Feta  

 

  

 

 

 

 



H A U P T G Ä N G E   GOLF DOUBLE SMASH BURGER  33.00  
Fredy’s Brioche, Rindfleisch (2x100g), Gerschnialp - Käse, 

gepickelte Zwiebeln, Eisbergsalat, Harissa - Mayonnaise  

Pommes  Fri tes  
 

MAKE IT T RIPLE + R i ndfleisch - Patty à 100g  + 8.00  
 

Vegetarische Version erhältlich  

 
 KOTELETTE VOM SCHWEIN  32.00  

Rosmarin - Kartoffeln, glasiertes Gemüse, Bratensauce  

 
 POULETBRUST IM PANKO - MANTEL  28.50  

Pommes Frites  

 

 CROQUE M ADAME MIT BLATTSALAT  21 .5 0  
Sauerteigbrot, Vorders chinken, Gerschnialp - Käse ,  

Bärlauch - Bechamel, Spiegelei  

 
 FRÜHLINGS - KNÖPFLI  2 7 .00  

Grüne Spargeln, Erbsen, Bärlauchsauce, Käse  

 
 SAFRA FETTUCCINE BOLOGNAISE  2 6 .00  

Rinds -  und Schweinsfleisch, Tomaten, Reibkäse  

 
 SAFRA FETTUCCINE PESTO  2 5 .00  

Bärlauch - Pesto, Reibkäse  

 
  

 

D E S S E R T   HAUSGEMACHTER BROWNIE  10.50  
Vanilleglacé  

 
 PAVLOVA  14.00  

Hausgemachte Meringue, Schlagrahm, Beeren s auce  

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

VEGETARISCH  

 

 
ALLERGIEN  
 

Bei Fragen zu Allergenen kontaktieren  
Sie bitte unsere Servicemitarbeiter  

 

 
DEKLARATION  
 

Rind, Kalb, Schwein, Poulet  Schweiz  
Schinken, Speck, Wurstwaren  Schweiz  

Backwaren  Schweiz, Frankreich  

 

   

 


